
Oktober
im Wirtshaus.

K L E I N E R  V O R S P E I S E N  M I X
mit Wurstsalat, gebackenem Schweinebauch, 

Dip mit Hausbrot und Spieß von getrocknetem 
Hirschwürstchen, Cornichon und Silberzwiebel

9.90

W I L D G U L A S C H

und Gemüse geschmort, dazu Preiselbeeren
und Hausbrot

24.90

R O S A  G E B R A T E N E R  
H I R S C H R Ü C K E N

unter einer Nusskruste mit
gebratenem Wirsing, Brennnessel-
Semmelknödeln und Pilzrahmsoße

33.90

 U N G E B A C K E N E R  K Ä S E K U C H E N
mit Brezel-Keks Boden

und Erdnuss Eis mit Karamell
8.90

Unsere
Empfehlungen

Mass
krug

1 Liter

10.90

Haxe
Schweinshaxe frisch aus dem Rohr,

mit Senf, Sauerkraut

22.90

Brot
zeit

mit vielen Wurst-, Schinken- & Käse-
spezialitäten, Obatzda, Kräuterfrischkäse,

Hausbrot, Brezn und und und ...

18.90

Bitter Lemon, Lagerkorn, Kakao mit

holt den Sommer zurück

9.90

Indian
Summer

GeilingsBrÄU

Helles
0,3 Liter

4.10
0,5 Liter

6.20

2cl

5.50
4cl

9.50

Herrencreme

LIKoR
cremig-feiner Geschmack nach

Vanille, Schokolade und gutem Rum SALZKARAMELL
LIKoR

süß & salzig, Gegensätzedie sich magisch anziehen
2cl

5.50
4cl

9.50

Der perfekte Begleiter zum Ungebackenen Käsekuchen!


